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Fragosta, une boisson aux framboises
unique au monde
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Agriculture

Polo De Le Rue et Estelle Civadier trinquent au lancement de Fragosta /Photo Thierry Jouve.

Ce Jeudi, dans le bistrot du nouvel espace d'accueil du centre de montagne de Germ (lire
ci-dessus), on déguste une boisson unigue au monde. Fragosta (1), c'est son nom, est issue d'une
champagnisation de framboises bio. Fragosta s'inspire de la méthode traditionnelle champenoise.
«Ce n'est pas un champagne aromatisé a la framboise, mais une boisson tirée exclusivement
d'une fermentation naturelle de framboises. » Estelle Civadier, chimiste de formation et reconvertie
en agriculture bio a Loudervielle, a mis deux ans pour élaborer de A a Z ce vin pétillant dans son
laboratoire installe chez elle. «Faire de I'alcool, c'est facile, mais composer un bon alcool, c'est trés
compliqué._» Aujourd'hui, elle débute la commercialisation de sa boisson aux framboises. Les fruits
sont récoltés a la main sur son explotation, sise a 1.100 m, et alimentée par de I'eau de source. Sur
son exploitation, en jouant sur les différentes variétés, elle cueille ses framboises jusqu'aux
premiéres neiges de fin novembre. La premiére année, elle vendait ses fruits en frais sur les
marchés. Mais cette année, |a totalité de la récolte va a la production de Fragosta. «Je pense faire
entre 1.000 et 1.500 bouteilles pour cette premiére année._»

La boisson n'a pas pu s'appeler Chamboise

Au départ, Estelle souhaitait baptiser sa boisson Chamboise. Cela n'a pas été du gout des
producteurs de champagne qui avaient lu notre premier article sur le projet d'Estelle Civadier. «lls
m'ont dit que c'était trop proche du champagne et que cela affaiblirait la notoriété du champagne. Je
ne souhaite pas faire de la concurrence au champagne mais au contraire m'en déemarquer. Je fais
un produit unique._» Estelle a cependant da trouver un autre nom. Fragosta, cela signifie framboise
en occitan. Le nom contient aussi la racine latine de fragrance, quelque chose qui exhale une odeur

forte et agréable. En bouche, on apprécie la délicatesse de ce vin, sucré juste ce qu'll faut, aux fines
bulles et au délicat golt de framboise. |l titre a 10° et se marie délicieusement avec le cacao, le foie

gras, le magret, le fromage de chévre, etc. Bref, Fragosta se révéle a la fois un excellent vin
d'apéritif et de dessert. Estelle Civadier le commercialise a 19 € la bouteille via internet. Dans un
premier temps, elle va proposer sa boisson aux restaurants et bars.

En attendant d'étre plébiscitée par les professionnels et le grand public, Fragosta a retenu 'attention
de la Fondation jeunes du Crédit agricole Pyrénées-Gascogne. Estelle Civadier a recu un chéque
de 4 000 € pour son projet. «La fondation aide des jeunes au départ de leur activité professionnelle
afin de leur donner un coup de pouce au démarrage», explique Bertrand Caussou, administrateur
de |la fondation. «L'originalité, I'aspect innovant du projet, la démarche bio, éco-responsable et |a

valorisation du territoire contenus dans le dossier d'Estelle nous ont séduits», confie Héléne
Delmas.

(1)www fragosta.com



